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OLIVE NERE DENOCCIOLATE IN SALAMOIA

NOME COMMERCIALE PRODOTTO

Olive nere denocciolate in salamoia

ORIGINE

UE o non UE

DESCRIZIONE PRODOTTO

Olive nere denocciolate in salamoia

180 giorni
SHELF LIFE Il termine relativo alla durata del prodotto si riferisce a
confezioni integre e correttamente conservate
Olive, acqua, sale, correttore di acidita: E 270, E 330,
INGREDIENTI antiossidante: E 300
Puo contenere tracce di:
ALLERGENI = Anidride solforosa

= Lupini

MODALITA’ DI CONSERVAZIONE

Conservare in luogo fresco e asciutto, lontano da fonti di
luce e di calore.

Una volta aperta la confezione, conservare in frigorifero e
consumare entro 5 giorni

VALORI NUTRIZIONALI per 100 g di prodotto:

Valore energetico 1020 kJ/249 kcal
Grassi 23.0¢
di cui saturi 2.8 ¢
Carboidrati 6.5¢
di cui zuccheri 139
Proteine 109¢
Sale 35¢
PARAMETRI LIMITI
MICROBIOLOGICI
Bacillus Cereus <100 UFC/g
Conta microbica totale <10° UFC/g
Clostridi solfito riduttori | <10 UFC/G
Escherichia coli <10 UFC/g
Listeria monocytogenes | Assente/25g
Salmonella Assente/25¢
Stafilococchi coagulasi <100 UFC/g
positivi
Lieviti <10* UFC/g
Muffe <103 UFC/g

NB.: L’azienda si riserva la possibilita di modificare la scheda, il riferimento per tutte le informazioni aggiornate e
corrette ¢ riportato sull’etichetta del prodotto.
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