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PRUGNE SECCHE DENOCCIOLATE

DENOMINAZIONE DI VENDITA

Prugne secche denocciolate

ORIGINE

Francia

DESCRIZIONE PRODOTTO

Prugne denocciolate essiccate Calibro: 30/40

12 Mesi
SHELF LIFE Il termine relativo alla durata del prodotto si riferisce a
confezioni integre e correttamente conservate
INGREDIENTI Prugne

ALLERGENI NEL PRODOTTO

Puo contenere tracce di:
Frutta a guscio
Lupini

Arachidi

Sesamo

Glutine

Soia

CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE

Aspetto: Sano privo di infestazioni, raggrinzito.
Colore: Viola.

Odore: Profumo di prugne, assenza odori anomali.
Sapore: Tipico, dolce, assenza sapori estranei 0 amari.
Consistenza: Morbida, priva di mollori

MODALITA’ DI CONSERVAZIONE

Conservare in luogo fresco e asciutto
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VALORI NUTRIZIONALI per 100 g di prodotto:
Valore energetico 911 kJ/218 kcal
Grassi 069
di cui saturi 0.07¢g
Carboidrati 47.37¢g
di cui zuccheri 40.8 g
Proteine 2.3¢0
Sale 0.02¢g
PARAMETRI LIMITI PARAMETRI CHIMICI | LIMITI
MICROBIOLOGICI
Carica batterica totale <1.000.000 ufc/g MICOTOSSINE E Reg. CE 1881/2006
METALLI PESANTI Reg. CE 165/2010
Reg. CE 629/2008
Reg. CE 1006/2015
Muffe e lieviti <100.000 ufc/g RESIDUI DI Reg CE 149/2008
ANTIPARASSITARI Reg CE 839/2008
Reg CE 396/2005

N.B.: L’azienda si riserva la possibilita di modificare la scheda, il riferimento per tutte le informazioni aggiornate e
corrette ¢ riportato sull’etichetta del prodotto.




