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ACCIUGHE SALATE 
 

DENOMINAZIONE DI VENDITA Acciughe salate 
  
ORIGINE Italia 

  

DESCRIZIONE PRODOTTO 
Acciughe pescate nel Mar Mediterraneo con reti da 

circuizione. Sottoposte a lavorazione entro 24 ore dalla 
cattura. 

  

SHELF LIFE 
Durata massima 24 mesi. Durata ottimale 12 mesi. 

Il termine relativo alla durata del prodotto si riferisce a 
confezioni integre e correttamente conservate. 

  
INGREDIENTI Acciughe, sale marino, salamoia. 

  

CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE 

Aspetto: Dal sapore ed odore tipico dell'acciuga matura 
con gusto marcato e persistente nel tempo. Colore della 
carne rosa-rossiccio uniforme, almeno per il 90% della 
superfice interna; tipica del prodotto al giusto grado di 
maturazione. 
Colore: Carne rosa-rossiccia uniforme (almeno per il 
90% della superficie interna). Assenza di difetti di 
colorazione verdognole o eccessivamente marroni o 
grigi. 
Sapore: Gusto marcato e persistente nel tempo, tipico 
dell'acciuga matura 
Odore: Intenso, tipico dell'acciuga matura 

  
MODALITA’ DI CONSERVAZIONE Conservare in luogo fresco e asciutto 

 
 
VALORI NUTRIZIONALI per 100 g di prodotto: 
 

Valore energetico 637 kJ/152 kcal 
Grassi 5.9 g 
     di cui saturi 4.1 g 
Carboidrati 0.0 g 
     di cui zuccheri 0.0 g 
Proteine 24.6 g 
Sale 27.4 g 

 
 
 

PARAMETRI 
MICROBIOLOGICI 

LIMITI  PARAMETRI CHIMICI LIMITI 

Carica batterica totale <5.000 ufc/g  MICOTOSSINE E 
METALLI PESANTI 

Reg. CE 1881/2006  
Reg. CE 165/2010 
Reg. CE 629/2008 
Reg. CE 1006/2015 

Muffe e lieviti <100 ufc/g RESIDUI DI 
ANTIPARASSITARI 

Reg CE 149/2008 
Reg CE 839/2008 
Reg CE 396/2005 
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N.B.: L’azienda si riserva la possibilità di modificare la scheda, il riferimento per tutte le informazioni aggiornate e 

corrette è riportato sull’etichetta del prodotto.  


